MENU DE SAN ESTEBAN

Para empezar...
Pan de cristal con virutas de jamon ibérico
Tartar de salmon con picada de hortalizas

Piruleta de langostino con salsa tartara y jamon de pato

Primer plato

Canelones de pollo de corral con suave bechamel y virutas de parmesano

Segundos platos (a escoger)
Paletilla de cordero a baja temperatura con especias del chef

@)

Lomitos de dorada con salteado de trigueros y robellones

Postre

Crumble de avellana y cacao con litchi, frambuesa y pétalos de rosa

Bodega
Vino blanco Quinta de Aves Chardonnay
Vino negro Secrets de mar D.O. Terra alta
Cava Brut Nature Canals Canals

Agua y cafés

Precio: 40,00 € Precio Socio:



